
	
	
	
  Le grand jeu fresh. : tentez de gagner 1000€ de courses en vous inscrivant ici  
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              mug clafoutis pêches blanches et framboises


              
                Dessert, Classique              


                            
                                  
                    
                  
                                  
                    
                  
                                  
                    
                  
                                  
                    
                  
                                  
                    
                  
                              


              
                
                  
  
    
    
  

 75 min
                

                
                  
  

 Facile                

                
                  
  
    
    
  

 Bon marché €                

              


              Un clafoutis petit format pour les petits gourmands !



            

          

        

      

    

    
      
        
          
            
              
                
                  Ingrédients

                

                
                  
                    
  

                    
                  
                  
                    
  

                    
                  
                  
                

                                
                  
                                                                                          
                                                                              farine                                                      (
                              35.0
                              g)
                                                  

                                              
                        
                                                                              sucre en poudre                                                      (
                              25.0
                              g)
                                                  

                                              
                        
                                                                              fleur de sel                                                      (
                              1.0
                              pincée)
                                                  

                                              
                        
                                                                                1
                                                    oeuf(s)                                                  

                                              
                        
                                                                              beurre fondu                                                      (
                              9.0
                              g)
                                                  

                                              
                        
                                                                              lait                                                      (
                              5.0
                              cl)
                                                  

                                              
                        
                                                                              Amaretto                                                      (
                              0.3
                              cs)
                                                  

                                              
                        
                                                                                0.5
                                                    pêches blanches Cœur de Cueillette                                                  

                                              
                        
                                                                              framboises                                                      (
                              13.0
                              g)
                                                  

                                              
                        
                                                                              sucre glace                                                      (
                              5.0
                              g)
                                                  

                                              
                        
                                                                              pistaches concassées                                                      (
                              10.0
                              g)
                                                  

                                                            

                                      

                                  

                                  Voir tousRéduire les ingrédients
                                
                  
                     Ajouter à ma liste de course
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 Total : 75 min

                        
                        

                        
                          

                          
                            Préparation

                            35min

                          

                          
                            Cuisson

                            40min

                          

                        

                      

                    

                  

                


                
                
                  
                    
                                                                        
                            
                              
  

                              01
                            

                            Préchauffez le four à 180° C.



                          
                                                  
                            
                              
  

                              02
                            

                            Mélangez la farine, le sucre et le sel. Incorporez les œufs un à un. Ajoutez le beurre fondu, le lait et l’Amaretto*. Mélangez le tout jusqu’à ce que la pâte soit bien homogène. Laissez reposer pendant 1 heure à température ambiante.



                          
                                                  
                            
                              
  

                              03
                            

                            Pendant ce temps rincez les framboises. Épluchez les pêches et coupez-les en fines lamelles.



                          
                                                  
                            
                              
  

                              04
                            

                            Beurrez et farinez les verrines. Répartissez les fruits dans les verrines et versez l’appareil à clafoutis sur les fruits.



                          
                                                  
                            
                              
  

                              05
                            

                            Enfournez pour 40 minutes. À la sortie du four, ajoutez les pistaches concassées, poudrez de sucre glace et laissez tiédir légèrement avant de déguster.
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                    Vous allez aimer aussi
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      pavlova aux fruits rouges
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      beignets d'ananas
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      cupcakes au citron

            
                  
            
          
                  
            
          
                  
            
          
                  
            
          
                  
            
          
              

    

  
                              

            

          

        
      
    

  

	
		
			
									
						
							
								Nos promesses

							

						

					

								
											
							
								
									
										
									
								
								
							
							On fait du (très) frais, pour de vrai !

						

											
							
								
									
										
									
								
								
							
							On goûte tout, tout le temps ! 

						

											
							
								
									
										
									
								
								
							
							On fait du bon et on le fait bien

						

											
							
								
									
										
									
								
								
							
							Du goût pour tous
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              LE GRAND JEU FRESH.

INSCRIVEZ-VOUS EN CLIQUANT SUR LE LIEN CI-DESSOUS ET TENTEZ DE GAGNER 1000€ DE COURSES :

JE PARTICIPE


 

Inscrivez-vous à notre newsletter

Et recevez offres et actualités de votre magasin !
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