
	
	
	
  Le grand jeu fresh. : tentez de gagner 1000€ de courses en vous inscrivant ici  
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              linguine à l’ail rose et aux crevettes


              
                Plat, Classique              
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 Bon marché €                

              


              Un plat de pâtes pas comme les autres !
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                                                                              linguine                                                      (
                              100.0
                              g)
                                                  

                                              
                        
                                                                                1
                                                    gousse(s) d'ail rose de Lautrec                                                  

                                              
                        
                                                                              tomates cerises                                                      (
                              62.5
                              g)
                                                  

                                              
                        
                                                                              crevettes crues                                                      (
                              112.5
                              g)
                                                  

                                              
                        
                                                                              sucre en poudre                                                      (
                              2.5
                              g)
                                                  

                                              
                        
                                                                              vinaigre balsamique                                                      (
                              1.0
                              cl)
                                                  

                                              
                        
                                                                              1 poignée de roquette                                                  

                                              
                        
                                                                              parmesan en poudre                                                      (
                              7.5
                              g)
                                                  

                                              
                        
                                                                              sel et poivre du moulin                                                  

                                                            

                                      

                                  

                                  Voir tousRéduire les ingrédients
                                
                  
                     Ajouter à ma liste de course
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 Total : 20 min
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                            10min
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                            10min
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                            Portez un grand volume d’eau salée à ébullition. Ajoutez les linguine et laissez cuire le temps indiqué sur le paquet.
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                            Pendant ce temps, débarrassez les gousses d’ail de leur peau et passez-les au presse-ail. Coupez les tomates cerise en deux et décortiquez les crevettes.



                          
                                                  
                            
                              
  

                              03
                            

                            Faites chauffer un peu d’huile d’olive dans une sauteuse et faites-y colorer l’ail et les crevettes.
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                    Vous allez aimer aussi
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      salade printanière encornets et lotte
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      pappardelle alla carbonara
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      rigatoni au canard sauté

            
                  
            
          
                  
            
          
                  
            
          
                  
            
          
                  
            
          
              

    

  
                              

            

          

        
      
    

  

	
		
			
									
						
							
								Nos promesses

							

						

					

								
											
							
								
									
										
									
								
								
							
							On fait du (très) frais, pour de vrai !

						

											
							
								
									
										
									
								
								
							
							On goûte tout, tout le temps ! 

						

											
							
								
									
										
									
								
								
							
							On fait du bon et on le fait bien

						

											
							
								
									
										
									
								
								
							
							Du goût pour tous
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              LE GRAND JEU FRESH.

INSCRIVEZ-VOUS EN CLIQUANT SUR LE LIEN CI-DESSOUS ET TENTEZ DE GAGNER 1000€ DE COURSES :

JE PARTICIPE


 

Inscrivez-vous à notre newsletter

Et recevez offres et actualités de votre magasin !
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